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APPALTO SERVIZIO DI FORNITURA PASTI PER LE SCUOLE D ELL’INFANZIA, PRIMARIA, 
PER I DIPENDENTI COMUNALI DEL COMUNE DI VISCHE – A. S. 2018/2019 E 2019/2020 CON 

POSSIBILITA’ DI RINNOVO PER ULTERIORI 2 A.S. 
 

RELAZIONE TECNICA ILLUSTRATIVA 
 

1. DESCRIZIONE DEL SERVIZIO 
 
Nel Comune di Vische hanno sede una scuola dell’infanzia e una scuola primaria, per le quali il Comune 
provvede al servizio di ristorazione scolastica attraverso appalto di servizio a ditta esterna. 
Entrambe le scuole sono collocate in piazza Col. Carlo Amione n. 40 ove è collocato il centro di cottura 
ed il refettorio. 
Il servizio comporterà presumibilmente la preparazione del seguente n. di pasti giornalieri, per 5 giorni 
settimanali: 
22 per alunni scuola infanzia più 2 per insegnanti 
38 per alunni scuola primaria più 2 per insegnanti 
3 per i dipendenti comunali. 
Il servizio comprende tutte le fasi a partire dall’approvvigionamento della materie prime, alla 
preparazione, somministrazione e distribuzione, previa predisposizione del refettorio e successivo 
riordino e pulizia dei locali, degli arredi e delle suppellettili utilizzate. 
Il servizio comprende, inoltre, la fornitura di circa 1060 merende per anno scolastico a favore degli 
alunni che usufruiscono del servizio di pre e post scuola. 
Tutti quanto di cui sopra risulta meglio descritto nel capitolato speciale descrittivo e prestazionale. 
 
In linea di massima la distribuzione dei pasti avverrà nella seguente fascia oraria: 
alunni ed insegnanti scuola infanzia più dipendenti comunali, dalle ore 11,40 alle ore 12,40 
alunni ed insegnanti scuola primaria, dalle ore 12,40 alle ore 13,40. 
Il servizio dovrà essere garantito nei giorni previsti dal calendario scolastico. 
 
 
2. DURATA DEL SERVIZIO 

 
La durata dell’appalto è prevista per 2 anni scolastici (2018/2019 – 2019/2020), con inizio a 
settembre 2018 e con l’opzione del rinnovo per ulteriori 2 anni scolastici (2020/2021 e 2021/2022).  
E’, inoltre, prevista la facoltà di ricorrere ad una proroga temporanea del contratto, fino al termine 
massimo del 31 dicembre dell’anno di scadenza dell’appalto. 
 

3. QUADRO ECONOMICO DEL SERVIZIO 
 L’importo complessivo base di gara è stato calcolato tenendo conto dei giorni presunti di scuola ed in base 
all’andamento dei pasti nel corso dell’anno 2017 e dei seguenti importi: 
 
IMPORTO BASE DI GARA PER PASTI: € 3,90 oltre IVA in misura di legge, comprensivo di € 0,11 per 
oneri sulla sicurezza non soggetti a ribasso d’asta 
IMPORTO BASE DI GARA PER MERENDE: € 0,50 oltre IVA in misura di legge 
 
IMPORTO COMPLESSIVO PER IL BIENNIO 2018/2019 – 2019/2020:  
€ 3,90 per 11.300 pasti per a.s. = € 44.070,00 x 2 = € 88,140,00 di cui € 2.520,00 per oneri sulla sicurezza 
non soggetti a ribasso d’asta ed IVA in misura di legge esclusa 
IMPORTO COMPLESSIVO PER IL BIENNIO 2020/2021 – 2021/2022 (eventuale rinnovo):  
€ 3,90 per 11.300 pasti per a.s. = € 44.070,00 x 2 = € 88,140,00 di cui € 2.520,00 per oneri sulla sicurezza 
non soggetti a ribasso d’asta ed IVA in misura di legge esclusa 
IMPORTO PER EVENTUALE PROROGA (fino al 31/12 dell’anno di scadenza dell’appalto): 
€ 3,90 x 4.251 pasti = € 16.580,00 di cui € 467,61 per oneri sulla sicurezza non soggetti a ribasso d’asta ed 
IVA in misura di legge esclusa 
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MERENDE: 
biennio 2018/2019 – 2019/2020: € 0,50 x 1.060 merende per a.s. = € 530,00 x 2 = € 1.060,00 oltre IVA in 
misura di legge 
biennio 2020/2021 – 2021/2022 (eventuale rinnovo): € 530,00 x 2 = € 1.060,00 oltre IVA in misura di legge 
eventuale proroga (fino al 31/12 dell’anno di scadenza dell’appalto): 0,50 x 380 merende = € 190,00 
 
Per un totale complessivo, posto a base di gara, di € 195.170,00, di cui € 5.507,61 per oneri sulla sicurezza 
non soggetti a ribasso d’asta. 
 

4. STANDARD MINIMI DI QUALITA’ DEL SERVIZIO 
 
Gli standard minimi di qualità del servizio sono quelli risultanti dal capitolato speciale descrittivo e 
prestazionale, nonché in quelli risultanti dalle disposizioni di legge vigenti in materia e come 
integrati con quanto risultante dall’offerta tecnica prodotta in sede di gara. 
La valutazione dell’offerta, effettuata secondo i criteri del D. Lgs. 50/2016 e ss.mm.ii. e secondo le 
linee guida ANAC, avverrà nella maniera seguente: 
offerta tecnica: punti 70 
offerta economica: punti 30. 
L’offerta tecnica sarà valutata secondo i seguenti macro elementi: 
a – presenta di centro di cottura alternativo 
b – progetto di integrazione ed ammodernamento attrezzature anche ai fini dell’adeguamento ai 
“criteri ambientali minimi per il servizio di ristorazione collettiva e la fornitura di derrate alimentari” 
c – progetto di sostituzione dello stovigliato – suppellettili e arredi  
d – miglioramento qualità dei prodotti alimentari 
e – carta dei servizi. 
 

5. SERVIZI INTEGRATIVI (SISTEMA INFORMATIZZATO DI PREN OTAZIONE PASTI, 
RISCOSSIONE E GESTIONE TARIFFE) 
 
La ditta aggiudicataria dovrà assicurare un sistema di gestione informatizzata del servizio di 
prenotazione pasti, nonché della gestione amministrativa e contabile della riscossione delle tariffe, 
con la modalità del “prepagato”. 
Gli ulteriori dettagli sono meglio espressi al titolo 7 del capitolato di gara. 
  

6. NORME DI PREVENZIONE E SICUREZZA SUI LUOGHI DI LAVO RO 
La ditta aggiudicataria, nell’espletamento del servizio, dovrà attenersi a quanto previsto dalla 
normativa in materia di miglioramento della salute e della sicurezza dei lavoratori di cui al D. Lgs. 
80/2008 e ss.mm.ii., nonché da quanto indicato nel D.U.V.R.I. Gli oneri relativi sono stati stimati in 
€ 1.260,00 annui. 
 
La ditta aggiudicataria dovrà, invece, redigere la relazione sulla valutazione dei rischi per la 
sicurezza e la salute durante il lavoro. 
 

7. LIVELLI DI PUBBLICITA’ 
 
Alla pubblicità della procedura provvede la Centrale Unica di Committenza “Piccolo Anfiteatro 
Morenico Canavesano”. E’, altresì, prevista la pubblicità sul sito web del Comune di Vische, nella 
sezione “Amministrazione trasparente – bandi di gara e contratti”. 
 
Vische, ____     IL RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO 
       Claudia BARO 
 


